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Mit viel Geschmack in
' den Sommer gestartet

Voller Erfolg fir die Leseraktion des «Anzeiger Interlaken»
und der Firma Gebr. Vogeli AG in Unterseen. Zusammen mit
der Firma Weber Grill wurde fur Leserinnen und Leser ein
Grillkurs angeboten. Die Resonanz war gross.

Innert Kirze war der Kurs susgebucht.  Mehrgéngiges Meni

Vergangene Woche trafensich 26 grillbe-  Hungrig musste auf jeden Fall niemand
geisterte Frauen und Manner an der nach Hause gehen. Zur Vorspeise gab
Bahnhofstrasse in Unterseen und (dute-  es gerducherte Forelle mit Salat, dann
ten mit viel Geschmack den Sommer ein.  folgte als Zwischengang ein Krauter-
Nacheinem Apéro hiess es: Schiirzenund  roastbeef mit Wurzelgemiise und ge-
Handschuhe an, es gibtvielzu tun! Fach-  rducherter Eiermayonnaise. Als Haupt-
kundig fuhrte Grillmeister Markus Seiler speise gab es Schweinebraten mit
durch den Abend und verriet Tricks und ~ Kohl. Als Dessert wurde ein Topfen-
Kniffe, um aus den hochwertigen Roh-  schmarrn mit karamellisiertem Heidel-
stoffen ein perfektes Grillmenl zu zau-  beerragout gereicht. Zwischen den
bern. «Ich konnte schon viel profitieren»,  einzelnen Gangen mussten die Teil-
sagte eine Teilnehmerin. Ein Teilnehmer  nehmerinnen und Teilnehmer nicht
erganzte: «Hier wird nicht Theorie, son-  darben. Als Snacks gab es klassisches
dern praktisches Wissen vermittelt». Vor ~ Grillpoulet, Schweine- und Rinder-
dem Grillen musste aber allerlei geristet  steak. André Vogeli der Firma Gebr.
und vorbereitet werden: Gemise wurde  Vdgeli AG: «Es war schén anzusehen,
klein geschnitten, Fleisch gewlrzt, Marl-  mit welcher Begeisterung die Kursteil-

Gemeinsam grillen macht Spass: Die Kursteilnehmer zusammen mit Grillmeister Markus Seiler (vorne Mitte] und André Vggeli [rechts].  naden und Salat angerichtet. nehmer am Grill standen.»

<

En Guete! Gerducherte Forellenfilets mit Nisslisalat. Grillmeister Markus Seiler gibt Tipps. Der Schweinebraten wurde mit allerlei Gewlrzen mariniert.

i : - P
Andreas Dummermuth bringt reichlich Fleischzum Grill. - Spass beim Wiirzen der Poulets: Marco Tschanz, Stephan Kammer, Marc Kraus, Remo Castignetti.
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Organisatoren und Helfer [v.1.n.r.): Christine VGgeli, Fréanzi Gehrig, André Vogeli (Geschafts|eiter Gebr. Vageli AG, ~ Am GemUse rusten [v.l.n.r): Fritz Liechti, Ariel Frutiger, Jan Kern, Rolf Grossenbacher, Petra Frutiger und
Susanne Berger, Michael Biihler (Geschaftsleiter Anzeiger Interlaken) und Beat Tschumi. Sonja Bohren.




